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Prifungsvorbereitung
Auszubildende zum/zur Backer/in

Bereiten Sie sich in einem 2-tagigen Fachseminar auf das Ziel vor, dem Sie seit Ausbil-
dungsbeginn entgegensteuern: die Gesellenpriifung im Backerhandwerk. Lernen, Gben
und festigen Sie theoretische und praktische Fachkenntnisse und meistern Sie lhre Gesel-
lenprifung sicher und selbstbewusst. Die Seminarinhalte sind:
e Flechtgebacke, Laugengebacke, Variation von Semmeln, Weizen- und Roggenbrote,
Schaubrote selbst herstellen und verstehen
e Massen anschlagen, Torten einstreichen, einsetzen und ausgarnieren, Sahne
und Krem verarbeiten, Blatter- und Plunderteige herstellen, tUberbackene Snacks
zubereiten

TERMIN 14./15.06 2021, 10.00-16.00 Uhr

Auszubildende 3. Lehrjahr vor der Abschlussprifung, Auszubildende mit
vorzeitiger Prifungszulassung

Joseph Stromberger, Fachlehrer
199,00 Euro inkl. Verpflegung und Seminarunterlagen
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FIT FUR DIE PRUFUNG



Anmeldung

Bitte verwenden Sie fur Ihre Anmeldung dieses Formular und senden es per Post an Akademie des bayeri-
schen BackerhandwerksLochham, Josef-Schofer-Str. 1,82166 Grafelfing, perFaxan089/244 145799
oder per E-Mail an lochham@baecker-bayern.de.

Bei Interesse an den Kursen Backermeister, Verkaufsleiter und Verkaufstrainer wenden Sie sich bitte telefo-
nisch (089/244 1457 15) oder per E-Mail an die Akademie in Lochham.

[ ] Hiermit melde ich mich verbindlich fur die folgende Fortbildung an der
Akademie des bayerischen Backerhandwerks in Lochham an.

Seminardatum 14./15.06.2021

Kurzbeschreibung Prafungsvorbereitung Auszubildende zum/zur Backer/in

Vorname

Nachname

Rechnungsadresse

E-Mail (Firma)

E-Mail (privat)

Telefonnummer
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(] Die AGB mit den Stornobedingungen und der Widerrufsbelehrung
habe ich gelesen und akzeptiert (bitte ankreuzen).
Datum/Unterschrift

Bitte fillen Sie das Formular vollstandig und gut lesbar in Druckbuchstaben aus.



